
DU 4 au 8 NOVEMBRE 2024

Lundi 4 NOVEMBRE

Pizza tomate poulet
Bœuf braisé sauce forestière

Purée
Fromage frais (St-Morêt)

Pomme

Mardi 5 NOVEMBRE

Andouille beurre
Sauté de volaille sauce tunisienne

Petit pois à l’étuvée et semoule
Tomme blanche

Purée de pomme-banane bio

Mercredi 6 NOVEMBRE
Endives à l’emmental

Rôti de porc au paprika
Haricots beurre à l’ail et riz

Emmental bio
Donuts au sucre( DCG)

Jeudi 7 NOVEMBRE

Salade
Brandade de poisson

Camembert
Liégeois chocolat

Vendredi 8 NOVEMBRE

Tomate au pesto vert
Marmite de poissons sauce citron

Pâtes et carottes vichy
Yaourt nature

Gâteau Vendéen



DU 11 au 15 NOVEMBRE 2024

Lundi 11 NOVEMBRE

FERIE

Mardi 12 NOVEMBRE
Chou blanc vinaigrette

Boudin noir
Purée

Saint-Nectaire
Kaki

Mercredi 13 NOVEMBRE
Tomate au basilic

Boulettes à l’agneau sauce indienne
Frites au four

Yaourt nature
Tarte normande (DCG)

Jeudi 14 NOVEMBRE

Carottes râpées bio persillées
Couscous royal (Viande)

Semoule
Gouda

Clémentines

Vendredi 15 NOVEMBRE
Œuf dur mayonnaise

Filet de colin à l’oseille
Pâtes et haricots verts

Yaourt nature
Clafoutis pommes cannelle



Du 18 au 22 NOVEMBRE 2024 

Lundi 18 NOVEMBRE
Chou rouge aux raisins

Cervelas Obernois
Frites au four

Petit fromage blanc nature bio et sucre
Pomme bicolore

Mardi 19 NOVEMBRE
Céleri bio et sauce rémoulade
Sauté de porc sauce chorizo

Purée
Edam

Purée de pomme-poire et gâteaux secs

Mercredi 20 NOVEMBRE
Velouté de poireaux

Tranchettes de poulet sauce poulette
Blé et brunoise de légumes

Coulommiers
Beignet à l’abricot(DCG)

Jeudi 21 NOVEMBRE
Carottes râpées

Choucroute garnie
Emmental

Crème dessert saveur vanille bio

Vendredi 22 NOVEMBRE
Salade bollywood

Pavé de poisson mariné huile d’olive et citron vert
Chou-fleur vapeur et riz

Yaourt nature
Grillé au chocolat (DCG)



DU 25 au 29 NOVEMBRE 2024

Lundi 25 NOVEMBRE
Salade coleslaw

Escalope de volaille sauce forestière
Pâtes et brocolis vapeur

Camembert
Purée de pomme-fraise-cassis bio

Mardi 26 NOVEMBRE
Betteraves aux fines herbes

Côte de porc sauce picarde
Purée de pommes de terre butternut

Cantal
Crème dessert chocolat bio

Mercredi 27 NOVEMBRE
Céleri à l’indienne

Haché au veau sauce à l’oignon
Haricots verts et riz

Yaourt nature
Tarte flan pâtissier( DCG)

Jeudi 28 NOVEMBRE

Macédoine de légumes mayonnaise
Potée aux lentilles

Yaourt aromatisé saveur banane bio
Clémentines

Vendredi 29 NOVEMBRE

BANQUET


